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SUSAMLI KURABIYE

Yarim ¢ay bardagi sirke
1 yumurta sarisi

250 g margarin

1 tatli kasigi toz seker

1 tatli kasigi tuz

4-4.5 su bardagi un

1 paket kabartma tozu
Uzeri igin:

1 yumurta aki

1 cay bardagi susam

Sirke, yumurta sarisi, margarin, seker ve tuzu iyice Karistirin. Un ve hamur kabartma tozunu ilave edip yogurun.
0,5 cm kalinliginda acarak degisik sekillerde kesin. Once yumurta akina, ardindan susama batirin ve énceden
isitilmis 180 dereceli firinda 15-20 dakika pisirin.

ML® Kekikli Kurabiye icin tiklayin
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