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HASHASLI COREK

1 kg.un

1 paket haghas

200 gr. dévilmuis ceviz

1 cay bardagdi sivi yag

1 fincan seker

1 tath kasidi tuz

1 ¢orba kasigi, kalip maya
1.5 bardak ilik su

Ik suyla seker ve maya birbirine karistirilarak biraz kabarmasi beklenir. Sonra ortasi agilir, kabaran maya ve tuz
ortasina koyularak karistirilip bir hamur yapilir. Uzeri islak bezle kapatilip sicak bir yerde mayalanmasi beklenir.
Mayalanan hamur 4 esit pargaya bélunir. Merdane ile bigak sirti kalinh@inda agilir. Yag ile karistirilan haghas ve
ceviz hamurun Gzerine surdltr. Diger parcalar da agilarak ayni islem tekrar edilir. Haghagin tamami en st
yufkaya da konduktan sonra hamur tek halde rulo haline getirilir. Rulo 2 parmak kalinhdinda kesilip yaglanmig
tepsiye dizilir. Dizilen parcalarin Gzerleri értllerek iyice kabarmalari beklenir. Yeterince mayalanma saglaninca
200 derece firinda kizarincaya kadar pigirilir.

ML® Pirasali Acma Corek icin tiklayin
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