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KIYMALI PATATES

MALZEMESI

1 kilo patates

2 adet sogan

200 gram kiyma

3 ¢corba kasig margarin
2 kaslk domates salcasi
1 bardak cigcekyag!

1 demet maydanoz

1 bardak su

tuz

karabiber

YAPILISI

Patateslerin kabuklarini soyunuz, iri dilimler halinde kesip yikadiktan sonra stiziniiz. Tencereye ¢icekyagdini
koyup kizdiriniz. Patatesleri tencerenin aldigi kadar yada birakiniz. Cok kuvvetli olmayan ateste ara sira
karistirarak agzi kapal halde pisiriniz. Ancak patateslerin rengi sadece sararmahdir. Agzi kapal olarak
tencerede kizartilan patatesler pembelesmeden iyice piser. Kizartilan patatesleri tencereden bir tepsiye aliniz.
Klguk kiglk dogranmig soganlar margarin yaginda sarartilir ve buna kiyma ilave edilir, etler suyunu salip tekrar
¢ekince sulandirilarak ezilmis domates salgasi katilir. Salgca pisinceye kadar bir iki defa karigtirilir. Uzerine bir
bardak su, tuz, karabiber konur bir tagim daha kaynatilir. Hazirlanan kiymayi tepsideki patateslerin tizerine
dékinlz, Gstine de kiyllmis bir demet maydanoz serpiniz. Orta hararetteki ateste yirmi dakika tepsinin Ustu
kapali olarak pisiriniz. Tabaklara koyup servis yapiniz.
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