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YUMURTA HASLAMA TURLERI

Suda haglama siresine gére yumurta ad alir.
1) Rafadan yumurta

2) Kayisili yumurta

3) Lop yumurta

Rafadan yumurta suya yavasca konup kaynatilir. Yize kadar sayilir alinir. Kayisili yumurta aynen rafadan
yumurta gibi ilik suya konup 5-6 dakika kaynatilir. Bdyle yumurtada aki piser, sarisi pismez.
Kati yumurta ise 10-25 dakika haglanir. Soguk suda bekletilir. Soyulup servis yapilir. Daha fazla kaynatilirsa

yumurtanin sarisi tzerinde kararma olur.
KAYISILI YUMURTA: Aynen rafadan yumurta gibi hazirlanir. Yalniz 5-6 dakika kaynar suda bekletilir. Sudan

¢ikarilinca kabuklari soyulup itinayla gereken yerlerde kullanilir.

© lezzetler.com tarif no:46244 « adi:Yumurta Haslama Trleri « génderen:meridyen « indirme tarihi:09.05.2024 - 03:30


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/yumurtanin-pisirilme-ornekleri-vt14176
http://www.tcpdf.org

