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KOLAY ELMALI TART

Hamur icin:

1 su bardagi un

Yarim su bardag pudra sekeri

3 corba kagsiJ! tereyagdi

1 adet yumurta

4 adet eksi elma

Sos igin:

1 su bardag tereyag

3 su bardagi toz seker

Yarim su barda@ dolusu yumurta

Hamur igin verilen malzemeleri bir kapta karistirin, 6zlesene dek yogurun. 1 saat kadar buzdolabinda bekletin. 3
mm kalinliginda agin. Tart kalibina déseyin. Elmalarin kabuklarini soyun. Gekirdek yataklarim ¢ikarin. Cok ince
dilimler halinde dograyin. Hamurun tzerini elma dilimleri ile kaplayin. Sos i¢in; tereyagini bir tencerede eritin.
Seker ve yarim su bardagi dolusu yumurtayi ekleyin. Elmalarin tizerine dékin, énceden isitiimis 160 dereceli
firnda Uzeri kizarana dek pisirin. Arzuya gére Uzerine jole sUrUp, servis yapin.

ML® Yarim Pasta icin tiklayin

ML® Visneli Tart (gorsel)
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