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DOMATESLI MUHACIR BOREGI

Nedim Atilla

MALZEMELER:

1 kg domates

4 bas sogan

4 adet yesil biber

1 su bardagi siviyag
3 su bardagi un

3 cay kasi§i tuz

HAZIRLANISI: )
Sogan ve biberleri blyUk par¢alar halinde dograyip yarim ¢ay bardagi siviyagda kavurun. Uzerine dogranmig
domates ve bir ¢cay kasigi tuz ekleyip suyu azalmcaya kadar pisirin. Un, tuz ve aldigi kadar suyu karistirarak
kulak memesi yumusakliginda bir hamur yogurun. Hamuru 14 bezeye bdlip 20 dakika dinlendirin. Bezeleri
20-25 cm ¢apinda agip Uzerini yaglayarak yedi tanesini tst Uste koyun. 50-60 cm ¢apinda biiydtiip zemini
yaglanmis tepsiye serin. Hazirladiginiz i¢i Gzerine dokip iyice yayin. Ikinci yedi yufkayi da ayni bigimde
hazirlayip Uzerine serin. Alta ve Uste ddsenen yufkalarin uglarini kivirarak baklava dilimi bigiminde kesip sicak
firma koyun. 150-160 derecede 25-30 dakika Uzeri pembelesinceye kadar pisirin. Firindan aldiktan sonra
Uzerine su serpip tepsiyi kapatin. Gok kisa bir sire bekletin ve sogumadan servis yapin.
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