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FIRINDA PATATES OTURTMA

1 kg.patates

2 orta boy sogan

250 gr. kiyma (yagsiz)
3-4 dis sarimsak

3-4 sivribiber

3 orta boy domates

3/4 ¢ay bardadi sivi yag
tuz

karabiber

Patatesleri soyup yarim daire seklinde kalin dilimlere keselim. Sivi yagin iki gorba kasigini dilimlerin tGzerine
gezdirip patatesleri harmanlayalim. firin kabini hafifge yadlayarak patates dilimlerini balik sirti seklinde hafifce
Ust Uste yatirarak dizelim. Patateslerin Uzeri hafifce pembelesene dek énceden isitilmig 220° 1sili firnda
pisirelim. Tavaya kalan sivi yadi alaim. Kiip dogranmis soganlari ve sarimsaklari ekleyip soganlar pembelesene
dek kavuralim. kiymay: ekleyip 2 dk. daha kavuralim. rendelenmis domatesleri ve kigiik dogranmig sivribiberleri
ekleyip domateslerin suyu ¢ekilene dek 2 dk. daha kavurmaya devam edelim. tuzu, karabiberi ve 1,5 su bardagi
suyu ekleyip bir tagim kaynatalim. kiymali harci patateslerin Gzerine gezdirelim. Firin kabinin agzini aliminyum
folyo ile kapatip yemegi 6nceden isitilmig 220° isili firinda patatesler yumusayana dek pisirip firndan alalim ve
iitarak servis yapalim.
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