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KAYISI RECELI

1 kg. kayisi
1 kg. toz seker
1 Adet limon suyu

Kayisinin tatlisi ve fazla olmamamiglari segilir, iyice yikanir gekirdekleri gikartilir, her kayisi 4e bélinar, Gzerine 1
kg. toz seker dokulir. tencerenin kapadi kapatilir, giines altinda 2 saat bekletilir.

2 saat sonra ocaga alinir, kaynatilir, suyu iyice azalinca, 1 limonun suyu sikilir, 5 dakika daha kaynatilarak
ocaktan alinir. Tencerede tamamen soguyunca kavanozlara alinarak saklanir.

Not: Tencerenin biyik olmasina dikkat edilmelidir. Glnkd, kayisi kaynama esnasinda ¢ok kdpuren bir
meyvedir. Ki¢ik tencerede kaynatilirsa tagabilir.

ML® Kayisi Regeli icin tiklayin
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