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YASSI KADAYIF

Malzemesi:

1 kilo yassi kadayif

10 adet yumurta

2 su bardagi aycicek yagi

5 su bardadi tozseker

6 su bardagi su

250 gram cekilmis ceviz igi.

Garsidan satin alinan hazir kadayifin etrafini incecik keser, bir kaba yumurtalar kirilir, bir catalla birka¢ defa
vurulur. Kadayiflar bol yumurtaya bulanir. Orta kizgin yagda pembe kizartilir. Bir stizgece ¢ikarilir. Su ile bir
tencerede kaynatilir. Stizgecteki kizarmis olan kadayiflarin Gzerine dokiltr. Kadayiflar bir tencereye dizilir. 6
bardak su ile seker kaynatilir. Tenceredeki kadayiflara dokulir, kapagi kapali olarak orta atests 30-35 dakika
kaynatilir. Ocaktan indirilip sogutulur, servis tabagdina ¢ikarilir. Makineden ¢ekilmis ceviz i¢i, kadayiflarin
ortasina bir kagikla konulur. Arzu edilirse yaninda kaymak da verilir.
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