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SINI KEBABI (HATAY)

Hatay Valiligi
Antakya Mutfadi - Stheyl Budak

MALZEMELER (koéfte igin)
1 kg. orta yagh kiyma

2 dis sarimsak

1 adet kii¢Uk kuru sogan

1 bardak su

1 bag maydanoz

1 ¢corba kasigi domates salgasi
Karabiber

Tuz

4 adet taze biber

2 yemek kasigi toz biber

2 adet domates

YAPILISI

Maydanoz sodan ve sarimsak ince kiyilir. Toz biber baharat ve tuzla beraber kiymaya karistirilip iyice yogurulur.
50 cm. ¢apinda bir tepsinin igine kenarindan 3 cm. yukarida kalacak sekilde yayilir. Yayilan etin Gstiine iri
parcalar halinde domates ve biberler eklenip bir bardak suda eritilmis domates salgasi, zerine boca edilerek
180 oC 'lik firnda 30 dk. pisirilerek servis edilir.
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