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FISTIKLI KADAYIF

750 gram tel kadayif

250 gram toz fistik

300 gram tereyadi veya margarin
Pekmez

Serbeti igin

4 bardak toz seker

4 bardak su

1 limon suyu

Kadayifin surubu icin seker ve suyu kaynatln inmesine yakin limon suyunu sikin. Bir tagim kaynatip, sogumaya
birakin. Yagi eritin. Tepsinin altina yag ve pekmez siirlin. Kalan yag ikiye boliun. Kadayifi bir tepside didikleyin.
Ikiye bolin. Yagin ilk yarisiyla kaday|f|n yarisini karigtirin. Tepsinin altina elinizle bastirarak déseyin. Uzerine toz
fistik serpistirin. Uzerine tekrar yaga bulanmis kadayifi yerlestirin. 200 dereceli firinda alti ve Ustd kizarana dek
pisirin. Firindan ¢ikar gikmaz Gzerine soguk serbeti ddkiin. Uzerine biyUk bir tabak kapatin. Tath serbeti
cektiginde servis yapin.
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