B

—
i
4 &

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

SUTLU HAVUC CORBASI

Orta boy 5 adet havug
3 kasik margarin

1 bardak su

8 bardak etsuyu

1,5 fincan un

2 yumurta

tuz

yarim ¢ay bardagi sut

Havuclari tavla zari gibi dograyip 1,5 kasik yagda 5 dakika ¢evirin. 1 bardak su katip, havuglar yumusayincaya
kadar pisirin, slizgecten gegirip pure haline getirin, 8 bardak etsuyu ekleyip, atese koyun. Baska bir tencerede
1,5 fincan yagda unu kavurun, yarim ¢ay bardagi sutl katin, atesten indirip yumurtalarin sarisini ilave ettikten
sonra hepsini birden karigtirarak ¢orbaya katin, bir tagim kaynatin.
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