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PEYNIR TATLISI

MALZEMESI

250 Gram beyaz peynir
1,5 Su bardagi un

1/2 Su bardagi piring unu
4 Yumurta

1/2 Kiguk paket margarin
SURUBU:

1 Kg. seker

6 Su bardagi su

1/2 Limon suyu.

YAPILISI

1 Peyniri 2-3 saat Ilik su i¢inde birakiniz.

2 Suyunu iyice sikara kince bir kalburdan gegiriniz.

3 Yumusamis yagi ilave ederek eziniz.

4 Yagla ezilmis peynire yumurtalar teker teker ilave ederek yediriniz.

5 Karbonatla beraber karistirarak elenmis un ve piring ununu ilave ederek bir hamur yapiniz.

6 Hamurdan elle veya kasikla kopartip kicUk yumurta sekli veriniz ve yaglanmis tepsiye aralikli diziniz.
7 Orta hararetli firnda pisiriniz.

8 Surubu sicak olarak Gzerine dékintz ve agir ates Uzerine tatllar ¢evirerek 5-6 dakika kaynatiniz.

SURUP HAZIRLIGI
1 Sekeri su ile 10 dakika kaynatiniz.
2 1/2 limon sikarak 5 dakika daha kaynattiktan sonra atesten indiriniz.
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