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KREM KARAMEL

2 Sise s0t (1 Kg.)

5 veya 6 adet yumurta

1 Su bardag toz seker
2 Limon kabugu rendesi
KARAMELA ICIN

1 su bardagi toz seker
Yarim su bardagi su

1 Yumurtalari, gukur bir kapta, aklar kaybolun-caya kadar karigtiriniz.

2 Sutd, bir su bardagi sekerle kaynatiniz ve iimaya birakiniz.

3 Yumurtalari ve limon kabugu rendesini ilik stte ilave ediniz ve karistiriniz.

4 Bir su bardagi toz sekeri yaktiktan sonra yarim bardak su ile koyu kaynatarak karemela yapiniz.

5 Késelerin dibine birer kagik karamela koyarak karamelayiniz ve tstiine yumurtali siitten doldurunuz.
6 Kaseleri firin tepsisine diziniz.

7 Tepsiye, kaselerin dig ylzeylerinin yarisina kadar su koyunuz.

8 Kizgin firinda, Ustl kizarana kadar pisiriniz (1-1,5) saat).

9 Iininca buzdolabina koyarak bekletiniz.

10 Pasta tabaklarina ters gevirerek servis yapiniz.
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