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KANDIL SIMIDI

5 Corba kasigi margarin
5 Corba kasigi zeytinyadi
1 Su bardag sut

1 Cay kasigi tuz

1 Cay kasigi mahlep

1 Cay kasigi karbonat

2 Yumurta aki

Yeterince un

Susam

1 Yaglari, ik sutd, tuzu, mahlepi ve karbonati bir tepsi iginde karistiriniz.

2 Elenmis unu yavas yavas ilave ederek kulak memesi yumusakliginda bir hamur yapiniz.

3 10-15 dakika dinlendiriniz.

4 Hamurdan ceviz iriliginde pargalar kopararak uzun yuvarlayip simit yapiniz.

5 Simitleri 6nce bir tas icinde ¢irpilmis yumurta akina, sonra bir bagka kaptaki susama batirarak yagl tepsiye
diziniz.

6 Orta hararette pembelesinceye kadar pisiriniz.

ML® Susamli Simit icin tiklayin
ML® Susamli Simit (gérsel)
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