—

"
%j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

MEYVELI KEK

225 gr. tereyagd

225 gr. pudra sekeri

270 gr.un

100 gr. Gzim

30 gr. i¢ antepfistig

50 gr. ic badem

50 gr. ¢ekirdeksiz kuru kayisi
3 yumurta sarisi

3 bitln yumurta

1 kahve kagsi§i kabartma tozu.

ince ve kabuklari ayiklanrpis bademi, tuzsuz antepfistigini ve diger kuru yemisleri bir kaba koyarak karigtirin.
Kayisilari haglayip, suyunu stizdikten sonra yemiglere katin. Ayrica erimis tereyagi ile pudra sekerini 10 dakika
catal ile ¢irparak karigtirin. Buna teker teker karigtirarak 6nce yumurta aklarini, sonra da yumurtalari katin.
Kabartma tozu ile unu koyun. lyice karistirin. Meyvalari bunun i¢ine atin. I¢i yaglanip, hafifgce unlanmig uzun veya
yuvarlak kek kaliplarina dékup, orta derecili firinda pisirin.
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