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TARGCINLI KURABIYE

MALZEMELER

270 gr. Margarin

500 gr.un

3 yumurta

150 gr. dévilmis badem
20 gr. Targin

1 limon kabugu rendesi
250 gr. pudra sekeri

YAPILISI

Derin bir kabin i¢cinde yumusatilmis yag ile birlikte un karistirilir. Sonra buna iki yumurtayi, dévilmis bademi,
targini, limon kabugu rendesini ve pudra sekerini ilave edip hepsini birlikte iyice karistirilir. Sonra da elde
ettiginiz bu hamur bir gece dinlemesi icin birakilir. Ertesi gini hamuru agip istediginiz sekillerde keserek
biskuviler hazirlanir. Hazirladiginiz bu biskQvileri i¢ini yagladiginiz bir tepsiye dizin, Gglincl yumurtayi Uzerlerine
sUrdlir ve 20 dakika firinda tuttuktan sonra servis yapilir.

ML® Tirtil Kurabiye icin tiklayin
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