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SUCUK KOFTESI

MALZEMELER,;

500 gr ¢ok ince ¢ekilmis kiyma
10 dis sarimsak

1 tath kasigi kimyon

1 tath kasidi toz kirmizi biber

1 tath kasigi karabiber

tuz

kizartmak i¢in siviyad

YAPILISI;

Sarmisagi ¢ok ince eziniz.Hamur yogurma kabina kiymayi koyun.Ustiine sarmisagi,kimyonu kirmizi toz
biberi,karabiberi ve tuzuda ilave ettikten sonra iyice yogurun.Kiymayi 24 saat buzdolabinda bekletin.Ertesi gliint
tekrar yogurun.Ceviz blyUukliginde parcalar koparip kéfte sekli verin.Tavaya ¢ok az yagd koyun ve arkali 6nlu
kofteleri kizartin.Arkadaglar bu sucuk kéftenin piif noktasi kiyma ve malzemelerin birgtin bekletilmesir.Stperrr
AFIYET OLSUN!
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