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NOHUTLU YOGURT CORBASI

Emine Beder

1,5 SU BARDAGI NOHUT

1 SU BARDAGI YOGURT

YARIM SU BARDAGI UN

1 ADET YUMURTA

5 SU BARDAGI SU _

1 TAVUK SUYU TABLETI

1 CORBA KASIGI TEREYAGI
YARIM TATLI KASIGI KIRMIZIBIBER
YARIM TATLI KASIGI KURU NANE
TUZ

Aksamdan islatilan nohutlari haglayalim. Ayri bir tencereye yogurdu, unu ve yumurtayi ekleyerek ¢irpma teli ile
karnstiralim. 5 su bardagi suyu ve tavuk suyu tabletini ekleyelim. Sirekli karistirarak adir ateste, gorbanin Gzeri
06z g6z olana dek pisirelim. Haglanan nohutlarin fazla suyunu stzdirtp, gorbanin Gzerine ekleyelim. Tuzunu
ayarlayip bir tagim daha kaynattiktan sonra atesten alalim. Tavada tereyagini eritip kirmizibiberi ve kuru naneyi
ekleyelim ve hemen ¢orbanin tzerine gezdirelim. Servis yapalim.

Not: Yogurtlu corbalarda yogurdun kesilmemesi i¢in tuzu ¢orbayi atesten almadan kisa sire 6nce ilave edin.

ML® Nohutlu Kis Corbasi icin tiklayin
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