—

B

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

PASKALYA COREGI

5 Su bardagdi toz maya

4 su bardagi un

Geyrek bardak st

125 gr. tereyagdi

8 adet yumurta

1 kasik mahlep

1,5 su bardagi pudra sekeri
100 gr. kiyilmig badem

BlyUk bir tencere igine toz maya ¢eyrek su bardagi sicak su ile karigtirilir, un ilave edilerek sulu bir hamur
yapilir. Uzerine un serpilerel tencerenin agdzi kapatilir. Elenmis un, yumurta, pudrasekeri, mahlep, sit, eritiimig
yag maya ile beraber karigtirilir ve hamur savura savura dovdlir. Hamur ne kadar dévilirse o kadar iyi olur.
Uzeri kapanir, 1 - 2 saat kabarmaya birakilir. Hamur tahtasi Gzerine hafif un serpilir hamur alinir. Kiigtik
parcalara kesilir, uzatilir. Sag¢ gibi 6rilerek 2 ucu birlestirilir, firin tepsisine konur. Uzerine yumurta sarisi strtlir,
kiyilmig i¢ badem serpilir, orta ategli firnda pigirilir.
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