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PATLICANLI BOREK (HAZIR YUFKADAN)

5 adet patlican

1 adet yufka

2 adet yumurta

2 dilim bayat ekmek

100 gr. beyaz peynir

1 cay bardagi siviyag

1 su barda@i rendelenmis kasar peyniri
tuz

karabiber

Patlicanlari atesin Uzerinde cevirerek kozleyin. Kabuklarini soyduktan sonra kararmalari igin tuzlu limonlu suda
bekletip, sikin. Gatalla ezilerek pure haline getirin. Patlican piresine yumurtalari, islatiimis ve suyu sikilmig
ekmek ici, ezilmis beyaz peynir, siviyag, tuz, karabiber ve kasr peynirinin yarisi ilave edip karistirin. Yuvarlak bir
finn kabini yaglayip, yufkayi digina tasmayacak sekilde kabin icine déseyin. Patlican pUresini yufkanin igine
yayin. Uzerine kalan kagar peynirini serpin. 200 derece isitilmis firinda Uzeri kizarana kadar pisirin ve sicak
servis yapin.

ML® Patlican Serpmesi icin tiklayin
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