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ELMALI PAY

3 adet elma

1 adet yumurta

3 corba kasigi marmelat

1,5 corba kas.seker

1/2 paket vanilya

1,5 corba kasigi pudra sekeri
Hamuru:

500 gr.un

2 adet yumurta

40 gr. maya

1 cay kasigi seker

2 corba kasiJi yag

1/2 bardak su

4 tutam limon kabugu rendesi
1,5 kahve kasigi tuz

1 bardak 1lik su

Unu eledikten sonra ortasini agin. Ortasina mayayi koyarak biraz da su katin. Etrafindan kisim kisim un alarak
hamur yapin. En sonunda bitiin kalan unu onlarin dstiine atin ve birakin. Altta kalan maya, Ustteki unlari
¢atlatinca, hamuru tekrar acin. Etrafina da seker ve tuz, orta bélimine de yumurta kirarak, yag ve limon kabugu
rendesi ilave edin. Suyun diger kismini katarak yumusak bir hamur yapin. 4 milimetre incelikte agin.

Kenarlar 12 santim olan karelere bdltndr. Ortalarina 3 kahve kasigr marmelat ve yikandiktan sonra soyulmus,
cekirdekleri ¢gikarilmig, dilimlenmis, toz seker karigtiriimig elma yerlestirilir. Hamurlarin Gzeri elmalar gdzikecek
sekilde kapatilir. Bunlarin hepsi tepsiye yerlestirilir. Hafifce mayalasan hamurun tGzerine yumurta sarisi strulUr.
Orta i1sidaki firinda elmanin pismesi saglanir.

Finndan ¢ikarilan sicak elmanin Gzerine pudra sekeri, vanilya ile karistirilarak serpilir.
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