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PEYNIRLI KURABIYE

4 corba kasigi tereyagi
1 tane yumurta

150 grun

100 gr kasar rendesi
yeteri kadar st

tuz

Un elenerek ortasi gukur olacak sekilde yogurma tahtasina dékuldr. Gukurluguna 3,5 kasik yumusatiimis
tereyag, yumurta, rendelenmis peynir ve tuz konulur. Gerektik¢e st katmak suretiyle hamur iyice yogrulur.
Hamur kivamina geldikten sonra dérde bélinir. Bunlar yuvarlanarak dért tane baston yapilir. Bu bastonlardan
parcalar koparilarak kurabiye sekli verilir. Ayrilmis yarim kasik yag ile tepsi iyice yaglanir, kurabiyeler icine
aralikh olarak dizilir. Orta 1sili firna sUrGlen tepsideki kurabiyelerin ylzi nar gibi olunca, pistikleri anlagilir.

Bundan sonra sik 6rgull bir izgara Ustline alinan kurabiyeler sogumaya birakilir. Kurabiyeler soguduktan sonra
servis yapllir.
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