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VISNE RECELI

1,5 kg vigne

6 bardak toz seker

6 bardak su

2 ¢orba kagi@! limon suyu

Once vignelerin saplari ayiklanir ve iyice yikanir, sonra gekirdekleri gikarilir ve bly(k bir tencereye konulur.
Uzerine su katilarak tencerenin kapagi kapatilir. Ve orta derecedeki ateste 10 dakika pisirilir. Uzerlerine toz
seker dokulerek vigneler ezilmeden karigtirilir ve sekerin erimesi saglanir. Tencerenin kapadi a¢ik olarak surup
koyulasincaya kadar kaynatilir. Surup koyulasinca buna limon suyu ilave edilir ve bir tagim daha kaynatilir,
tencere atesten indirilir, Gzerindeki kdpUkler bir delikli kepge ile alinir ve atilir. Recel kavanozlara doldurularak
agizlar kapatilir.
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