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AYVA RENDESI RECELI

1,5 kg ayva
6,5 bardak toz seker
5 bardak su
2 ¢orba kagi@! limon

Ayvalarin kabuklari soyulup iki pargaya dograndiktan sonra ¢ekirdek kisimlari ¢ikarilir. Kalin bir rendeden
gecirilir. Bir tencereye su konularak kaynatilir ve rendelenmis ayvalar tencereye atilarak 5 -6 dakika haglanir.
Sonra bu tencereye toz seker katilir ve bir kasikla karistirilarak seker eritilir. Recel surubu koyulagincaya kadar
kaynatilir. Surup kivama gelince limon suyu ilave edilir ve bir tasim daha kaynatilir. Sonra tencere atesten
indirilerek recel sogumaya birakilir. Soguyunca kavanozlara doldurulur agizlari kapatilir.
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