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CEVIZLI KADAYIF

1/2 Kg. tel kadayif

1,5 Kiiglk paket margarin (185-190 Gr.)
1 Su bardagdi dévilmuis ceviz

1 Su bardag sicak su

3 Su bardagi toz seker

3 Su bardagi su

1/2 Limon suyu

1 Gukur bir kaba tel kadayiflar koyunuz.

2 Uzerine eritilmis margarin dékinGz. Alt Ust gevirerek kadayiflar yaglayiniz.
3 Yarisini 35-40 cm. ¢apinda tepsiye muntazam doseyiniz.

4 Uzerine dévulmus ceviz yayiniz.

5 Kadayif diger yarisini cevizlerin lizerine muntazam seriniz.

6 Orta 1sidaki firnda kizartiniz.

7 Firindan cikartinca Uzerine bir bardak sicak su gezdiriniz.

8 5-10 dakika Usttine kapayarak bekletiniz ve tUzerine soguk surup doékindz.
9 Bir saat sonra kare kare keserek servis yapiniz.

SURUP HAZIRLIGI:

1 Ug bardak sekeri, U¢ bardak s uile 10-15 dakika, kaynatiniz. 1/2 limon suyu ilave ediniz.
2 Koyulaginca atesten aliniz sogutunuz.

Not: Kadayif sogumussa surubu sicak olarak Uizerine dokinlz.

ML® Cevizli Kadayif igin tiklayin
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