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ORUK KEBABI (KILIS

1 su bardag ince bulgur

1 ¢corba kasigi biber salgasi
250 gr yagh kiyma

5 dis sarimsak

1 tath kasidi kuru nane

1 tath kasigi karabiber

1 tath kasidi tuz

ince bulgurun (izerine 1 ¢ay bardag kadar su eklenir. Sonra ezilmis sarimsak, salca, tuz ve karabiber katilir.
Uzun slre bitlnlesene kadar yogrulur. En son kuru nane katilir. Cevizden biraz blyuk pargalar alinir. Eller
islatilarak sise gegirilir. Mangalda ya da 1zgarada pigirilir.
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