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PEYNIR TATLISI

125 gr beyaz peynir
1/2 su bardag nisasta
1 su bardagi un

1/2 fincan pudra sekeri
125 gr margarin yagi

1 yumurtanin sarisi

1 kahve kasigi karbonat
Surubu:

1 kg seker

7 bardak su

1/2 limonun suyu

Beyaz peynir 1 saat Ilik suda islatilip sudan ¢ikarilir sikilir ve bir siizgecten gegirilir. Bir kaba pudra sekeri,
karbonat koyulur. Agac bir kasik veya sikma teli ile 2 - 3 dakika iyice karnstirlip teker teker yumurtalar ilave
edilip kanigtinlarak yedirilir.

Un da ilave edilip bir iki dakika karigtirilir ve yedirilir. Bir tepsi hafif yaglanir. Bir tath kasigi da hafif yaglanip
hazirlanmis harcgtan ikiser santim ara ile tepsiye koyulur Hepsi ayni sekilde tepsiye dizilir. Ortadan hizli firina
sirdlip 15 dakika pisirilir.

Uzerine sicak olarak surubu dokulir. Gayet adir ateste 3 - 4 dakika kaynatilip tathlar alt Gst gevrilir. 3 - 4 dakika
daha gayet agir kaynatilip atesten alinir ve soguyunca servis yapllir.
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