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LIMON TATLISI

3 kahve kasigi un

1,5 kahve fincani limon

6 tane yumurta

2 kahve kasigi karbonat
1/2 kahve kasidi tuz
Kizartmak igin:

1 bardak rafine zeytinyagi
Surubu igin:

2 bardak toz seker

2 bardak su

Bir tencereye su ve toz seker konularak karistirilip kaynatilir, surup haline gelinceye kadar ates Gzerinde birakilir
sonra indirilerek sogumak igin bir tarafa konulur. Ayrica yeniden bir tencere alinip igersine yine dl¢llere gore
yumurta kirilir ve telle 2 - 3 dakika daha cirpildiktan sonra buna elenmis un, karbonat ve tuz da katilarak iyice
kanstirilir ve birbirleriyle halledilir. Daha sonra bundan kagsik kasik alinarak i¢inde kizdiriimis rafine zeytinyagi
bulunan tavaya atilir, tavayi sallamak suretiyle ve hamurlar gevrilmek sartiyle kizartilir. Bu is bitince kizarmig
olan hamurlar delikli bir kepge ile alinarak stzullr ve sogumus olan suruba atilarak 10 -12 dakika surupta
bekletilir, sonra da yine delikli kepge ile suruptan alinip tabaklara konularak servis yapilir.
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