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HAVUCLU PASTA

1 kilo havug

1 bardak seker

1 bardak su

1 paket pdtibér biskivi

1 cay bardagi dévilmus ceviz
1 paket vanilya

1 paket kakaolu puding

50 gr margarin

Once bir kilo havucu rendeleyerek tencereye koyun. Seker ve su ilave ederek orta ateste suyunu gekene kadar
pisirin. Ocaktan alarak igine margarin koyup sicakligiyla eritip iyice karistirin. Biskuvileri kirarak i¢ine koyun,
Uzerine ceviz ve vanilya ilave edin. Gukur bir kaseye bastirip, buzdolabina koyun en az 4 saat bekleterek
dolaptan alin ve servis tabagina gikarin. Kakaolu pudingi arzuya goére su veya sitle yaparak, biraz sogutup
tatlinin Gzerine dékln. hindistancevizi ile stsleyerek servis yapana kadar dolapta bekletin.
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