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KILICE (MARDIN)

Nedim Atilla

MALZEMELER:

1 kg un

1,5 su bardagi seker

1 adet margarin veya 1 su bardag tereyagi
1 su bardag st

3 yemek kasigi mahlep

2 yemek kagsigi rezene

1 yemek kasigi zencefil

1 yemek kagig tarcin

1 yemek kasidi hindistancevizi
1 paket yas maya

HAZIRLANISI:
Yag eritilir. Seker, siitlin iginde eritilerek yaga eklenir. Baharatlar ve maya konulup karistirilir. Yavas yavas un
katilarak yogrulur. Mayalanmasi i¢in beklemeye birakilir. Daha sonra sekillendirilerek firina verilir.

Not: Suryanilerin en 6nemli gelenegi bir yiyecek tizerine kurulu: Kilice kirmak... Geng, yasl, kadin, erkek ve
mutlaka ¢ocuklar; herkes adet oldugu gibi en yeni elbisesiyle gelir kiliseye. Ve yine adet oldugu gibi kapida
dagitilan ¢érekten bir tane alip 8yle oturur sirasina. Ayni ¢érekten geline ve damada da verilir. Nikah kiyildi mi,
ilk is corekleri kirmak olacaktir. Herkes kendi ¢oreg@ini yanmdakiyle kiracak ve onun hayatina taniklik edecektir.
Asil niyet ve dilek, gelinle damadin birbirlerinin hayatlarina taniklik etmeleridir. "Yaninizdakinin geng ya da yagli,
kadin ya da erkek olmasi 6nemli degil. Yeter ki siz iyi niyetlerle onun hayatina taniklik edeceginize inanin."

Fotograf "kaycan" tarafindan génderildi. 02.06.2020
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