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PIRINC SALATASI

1 Su Bardagi piring

1 Su Bardagi Misir

4-3 Domates

4-5 Sivribiber

1 Demet Maydanoz

1 Fincan Soya Yagi

1 Gay Bardagi Sizma Zeytinyagi
1 Limon

1 Fincan light Soya Sosu
Kori

Nane

Maydanozu kok tarafindan 1 cm kadar kesip canlanmasi i¢in su dolu bir bardaga yerlestirin. Amerikan pirincini
derin bir kaba yerlestirerek Uzerine 3-5 parmak fazla olucak sekilde sicak su ve bir kasik tuz ilave edin. Ara sira
karistirarak iliyincaya kadar bekletin.

Cig tane misir kullanacaksaniz, tuzlu suda haslayip tel stizgec¢te suyunu iyice stiziin, Misiriniz konserveyse
actiktan sonra yine iyice stzin. Sivri biberlerin icini ¢ikarip ince ince dograyin. Domateslerin kabuklarini soyun
ve tavla zari blyUklliglinde dograyin.

Pirinci sudan cikartip tel slizgege bosaltarak iyice yikayip, stiziin. Bir tencerede su kaynatin. Piringlerin
yapismamasi icin, icine 1 fincan soyayagi ve tuz ekleyin. Uzerine piringleri ilave ederek arada karistirarak
kapagini kapatmadan haslayin. Ocagi kapattiktan sonra 3-5 dakika bekletip suyunu siizin.

Haslanmis piringleri derin bir kaseye alin. Buttin malzemeleri izerine ekleyerek, piringleri kirmadan karistirin.
Uzerini sUsleyerek servis yapin.
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