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ELMALI KEK

Malzemesi:

4 adet yumurta

1+1/2 su bardag toz seker
3 adet orta boy elma

2 su bardagi un

1/2 paket kabartma tozu

Hazirlanisi:

Yumurtalari gukur bir kabin igine kirin. Buna sekeri de ilave edin. lyice kdplrene kadar girpin. Unu, ve kabartma
tozunu ilave edin. Diger tarafta elmalarin kabuklarini soyduktan sonra rendeleyin. Pasta kalibina hamur
malzemesinden biraz dékin. Uzerine elma rendesi koyun, tekrar hamurdan dékin, tekrar rende elma koyun.
Butln malzeme bitinceye kadar bu islemi tekrarlayin. llik firina koyarak firinin isisini artirin ve 35 dakika kadar

pisirin.
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