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AC| BADEM KURABIYESI

250 gr. badem ici
250 gr. pudra sekeri
4 yumurta

5-6 adet acl badem
1 adet yagh kagit

Bademleri sicak suya koyup kabuklarini haglayin. Sonra iizerine soguk su koyup kabuklarini soyun, iyice
kuruduktan sonra makinada ¢ekin. Igine pudra gekerini, yumurta aklarini, 25-30 dakika iyice karigtirin. Bir
tepsiye kagidi yayip Ozerine tger parmak ara ile bademi 2 ceviz biyUkliginde top top koyun. Ortalarina
kabuklari soyulmus bitiin aci badem yapistirin. Gok hafif hararetli firnda kapagdini sik sik agmadan koyup
pembe renkte kuruyuncaya kadar pisirin.

ML® Malatya Kurabiyesi icin tiklayin
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