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MARMELATLI DUGME BISKUVISi

Malzemesi:

250 gr.un

140 gr. tereyagdi

70 gr. pudra sekeri

70 gr. toz seker

100 gr. elma marmelati
2 adet yumurta

Hazirlanisi:

Unu hamur tahtasina eleyin. Donmus haldeki yagi koyarak, unla birlikte kiyin. iki yumurta sarisi ve pudra
sekerini ilave edin. Yogurun. Ceviz biyikligilinde pargalara bolerek avug arasinda muntazam yuvarlayin.
Ortasini parmaginizla cukurlastirin. Urerine yumurta aki siiriin, toz seker serpin. Tepsilere dizin. Ortadaki
bosluklara elma marmelati doldurun. Firinda hafif pembe bir renk alincaya kadar pisirin.

Not: Biskavilerin bir kag giin iginde kuruyup bayatlamasini istemiyorsaniz, bunlari firnda gok tutmamalisiniz.
Uzerleri hafif kizarmaga baslayinca bisklvileri firindan ¢ikarin ve firin telinin Gzerine alip sogutun. Sojuduktan
sonra da agzi kapall kavanoz veya teneke kutularin icinde muhafaza edin.

ML® Marmelatl Biskivi icin tiklayin
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