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PIRINC KOFTESI

Disi Igin:

1/2 Kg Piring

3 Corba Kasigi Margarin
Tuz

Ici Igin

250 gr Yagsiz Kiyma
1 Adet Sogan

1 Cay Bardagi Badem
1 Tatli Kasigi Targin
Tuz, Karabiber

1/2 Gorba Kasigi Margarin
Kizartmak Igin:

1 Adet Yumurta
Siviyag

Sos Igin:

2 Adet EIma

1 Adet Domates

1 Corba Kasigi Salga
Biraz Ketcap

2 Dis Sarmisak

Biraz Su

Garnitlr Olarak:
Kabak

Misir

Havuc

Pirinci haslayalim. Kalan suyunu stizelim. Pirinci 3 corba kasigi margarin ve tuz ile beraber iyice yoguralim.
Baska bir kaba yarim ¢orba kasigi margarini alalim. Kiyma ve yemeklik dogranmis sogani kavuralim.
Bademleri bir siire sicak suda bekleterek kabuklarini soyalim. Kiyarak kiymaya ilave edelim. Karisima tuz,
karabiber ve tarcin ekleyelim.

Yogrulmus piringten ceviz blyukliginde pargalar kopartarak elimizle incelterek agalim. Igine kiymayi igten
koyup tekrar kapatarak kofte sekli verelim. Kofteleri ¢irpilmis yumurtaya bulayip, kizartalim.

Sos Igin: ElImayi ve domatesi rendeleyelim. Diger malzemeleri de ekleyerek boza kivaminda pisirelim. Kofteler
ve garnitlrle birlikte servis yapalim.
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