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PEYNIRLI IRMIK HELVASI

2 su bardagi irmik

250 gram tereyagi

3 su bardagi tozseker

2 su bardagi su

250 gram tuzsuz taze kegi peyniri

irmik ve tereya@ini kisik ateste, sik sik karistirarak, rengi dénene kadar kavurun. Tozsekeri suda eritip irmigin
Uzerine dékin. Pismesine yakin parca parga koparilimig peyniri ekleyin. Suyunu ¢ekene kadar 10 dakika
dinlendirin. Sicak olarak servis yapin.

ML® Helvali Bérek icin tiklayin
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