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KESKUL'U FUKARA

1 litre st

1 su bardag seker

1/2 su bardagi pirin¢ unu

1 su bardagi toz badem

1 yumurtanin sarisi

1 ¢orba kasigi hindistancevizi

1 corba kasigi dévilmus antepfistig

1 Siiti bir tencereye koyun. icine piring unu, toz badem, seker, yumurta sarisi ve hindistancevizini ilave edin.
2 Tencereyi ocaga alip, kisik ateste karistira karigtira, dibinin tutmamasina dikkat ederek, kaynayip tzeri gz
g6z oluncaya kadar pisirin. Iri delikli kevgirden gegirin.

3 Tatliy1 kaselere bdlin ve soguyunca Uzerlerini antepfistigiyla sisleyip ikram edin.

ML® Keskil-U Fukara icin tiklayin
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