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MANTOLU COREK

Ayse Tuter

1 su bardagi margarin

1 su bardag yogdurt

1 su bardagi siviyag

1 yumurta

1 paket kabartma tozu

1 tath kasidi tuz

2 corba kasiJi sirke
alabildigi kadar un

Uzeri icin;

1 su bardagi galeta unu
250 gr. kiyma

1 sogan rendesi

2 veya 3 dal maydanoz
Tuz

Karabiber

2 adet orta boy haglanmig patates
1 corba kasigi zeytinyagi

Tavaya bir kasik yagla kiymayi koyun. Rengi dénene kadar kavurun. Sodani ilave edin birkag kez ¢evirin
atesten alin. Maydanozu, patatesi ilave edin. Karigtirin. Sogutun. Diger bir kapta margarini, siviyagi, yogurdu,
yumurtay! karnstirin. Unu, kabartma tozunu, sirkeyi ilave edin. Ele yapismayan bir hamur yapin. Yumurta
bilyUkliginde parcalar koparin. Gay tabagi blyukliginde elinizde agin. Bir tath kasigi i¢ koyun ve uglarini
karsilikli olarak kapatin. Galeta ununa bulayip yaglanmig tepsiye dizin. Hamur bitene kadar bu igleme devam
edin. Onceden isitiimig 180 derece firinda kizarana kadar pisirin.
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