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LEZZET SIFRESI

Ayse Tuter

100 gr. bitter ¢ikolata

1 su barda@i kiyilmis findik veya badem
125 gr. tereyadi (oda sicakliginda)

3 yumurta

1 ¢corba kasigi un

1 cay kasigi vanilya

1 cay kasigi kabartma tozu

1/2 cay bardag toz seker

1 yumurta aki

2 ¢orba kasiJi pudra sekeri

Kuguk kaliplarin icine pasta kagitlarini koyun yaglayin. Firini 180 dereceye ayarlayin isitsin. Yumurtalarin sarisini
ve beyazini ayirin. Tereyadi ve cikolatayr ben mari usull eritin. Gikolata sicakken yumurta aklarini kar haline
getirin, yavas yavas ilave edin. Karisim ilininca yumurta sarilarini ekleyip krema haline getirin. Bademi, unu,
kabartma tozunu katin, karistirin, hazirladiginiz harci kaliplara ikiser ¢orba kasigi koyun firinda 30 dk. pisirin.
Sicakken Uzerine pudra sekeri serpin, arzuya gére meyve sosu da koyabilirsiniz.

NOT: Arzuya gbre beyaz gikolata ile de yapabilirsiniz.
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