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TAZE KAYISI RECELI

1000 gram taze kayisi

1450 gram toz sekeri (6 bardak)
1500 gram su (6 bardak)

6 gram limon tuzu (3 kutu) veya
2 ¢orba kagi@! limon suyu

Bir tencereye olmus fakat ezik olmayan ve her bir tarafi iyice ignelenmis 1000 gram kayisi koyduktan sonra
uUstlerine kaynar bir halde 6 bardak sicak su ilave etmeli sonra da tencerenin kapagini kapatarak su iyice
soguyuncaya kadar bir tarafa birakmalidir. tenceredeki kayisilarin, iginde i1slandigi suya 6 bardak sekerden
yalniz 3.3/4 bardagini ilave ederek, sekerli suyu atege oturtulur. Buna kayisilar da katarak, surup ancak
kaynama kivamina gelinceye kadar ateste birakmali sonra da tencereyi atesten alarak, ertesi gtine kadar
kayisilar bu surup iginde birakilir.

Ertesi guin, tenceredeki surup ve kayisilara, 2.1/4 bardak toz sekerini de ilave ederek kaynamaya alinir. Surup
iyice soguyunca, tencereyi tekrar atese oturtarak, surup iyice koyulasip da kivama gelinceye kadar kaynamaya
birakilir. Surup kivama gelince buna, Y2 kahve fincani su i¢inde eritilmis 3 kutu da limon tuzu veya 2 ¢orba kasigi
limon suyu ilave ederek, receli bir tasim daha kaynattiktan sonra tencere atesten alinir ve regel iyice soguduktan
sonra, kavanozlara doldurarak kapaklarini sikica kapatilir ve kullanilir.
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