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SAMSA

Malzemeler

Baklava hamuru:

250 gram un (5 kahva fincani)
50-55 gram su (3/4 kah. fincani)
2 adet yumurta

1 silme kuguk kah. kasidi tuz

1 tath kasidi zeytinyag

200 gram nigasta (4 kah. fin.)

Ic ve Ustlne:

650 gram eritilmis yag (3.1/2 bar.)
175 gram i¢ kabugu cikariimis ve ¢ekilmis badem (1.1/4 bar.)
Surubu:

725 gram toz sekeri (3 bardak)
500 gram su (2 bardak)

2 tath kasigi limon suyu

Baklava hamuru kivaminda hazirladiktan sonra elde edilen bu hamur, Ust liste olmak Uzere bir tahtanin lizerine
yayilir.

Bu hamurlarin yalniz bir kismini iki parmak eninde uzunca kestikten sonra, Gzerine ¢ekilmis badem yaymali,
sonra da bademin Ustiine, hamurun ucunu kapatarak yuvarlak bir hale getirmek gerekir. Hamurlari, i¢i hafifce
yaglanmig bir tepsiye désedikten sonra, Ustlerine iyice kizdinlmig 3.1/2 bardak yag dokaltr.samsay1 30-35
dakika pisirdikten sonra ilinmaya birakmalidir. Daha sonra hazirlanan serbeti samsanin tstine dokerek
icirdikten sonra sogumaya birakmali, soguyunca tabaklara alarak servis yapmalidir.
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