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SAMBABA TATLISI

200 grun

250 gr pudra sekeri

4 cay kasigi kabartma tozu
1 tutam tuz

4 yumurta

100 gr eritiimig tereyad!
Surup igin:

250 gr toz seker

600 ml su

200 gr pudra sekeri

1 limon suyu

100 ml meyve suyu (tercihen ananas ya da portakal)

Yumurta ve sekeri iyice ¢irpin.

Diger malzemeleri de ekledikten sonra puriizsiiz bir kivam alana kadar ¢irpmaya devam edin.

Karisimi Silikon Kalipa dékin, énceden isitiimis firinda 200 ° derecede 40 dakika pisirin.

Surubunu hazirlamak igin tim malzemeleri birlestirin ve 5 dakika kaynatin. Firindan ¢ikardiiniz sicak kekin
Uzerine sicak surubu yavas yavas yedirerek dokun.

Krema ya da meyve ile sUsleyip servis yapin.

ML® Mazruf Tatlisi icin tiklayin
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