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SAM TATLISI

1 cay bardagi tozseker

3 adet yumurta

3 cay bardagi yogurt

1 cay bardagi siviyag

3 ¢ay bardagi un

3 cay bardagi irmik

2 paket kabartma tozu

3 ¢orba kasidi hindistancevizi
2 corba kagsiJi déviulmis antepfistid
Serbeti igin:

4 su bardagi su

1/4 limonun suyu

4 su bardag tozseker

Once serbet igin, 4 bardak suyu, limon suyu ve tozsekeri bir tencereye aktaralim. Serbeti 10 dakika kaynatalim.
Sonrasinda ategten alip iyice sogutalim. Tozgekeri ve yumurtalari bir kaba aktarip mikserle 2 dakika girpalim.
Uzerine yogdurdu ve siviyadi da ekleyip 1 dakika daha girpalim. Ardindan unu, irmigi, kabartma tozunu ve
hindis-tancevizini ekleyip tekrar ¢irpalim. Firin kabini margarinle yaglayip tGzerine un serpelim. Hamuru firin
kabma bosgaltip, 190 derece firinda, lzeri kizarana dek pisirelim. Tathyi firindan ¢ikarir gikarmaz soguk serbeti
Uzerine gezdirip dokelim. Antepfistigi serpelim. Dilimleyip, servis yapalim.

ML® Muamma Tatlist icin tiklayin
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