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PATLICAN SALATASI

Patlican 3 orta boy 600 gram
Sogan 1 blyuk boy 100 gram
Zeytinyagi 1/2 su bardagi 100 gram
Sarmisak 2 dis 6 gram

Domates 4 kiiglik boy 400 gram
Yesil biber 5 blytk boy 100 gram
Maydanoz 1/3 demet 20 gram
Limon suyu 3 yemek kasigi 30 gram
Tuz 1 2/3 tatli kasigi 10 gram

Kara biber 1/2 tatli kasigi 1 gram
Kirmizi biber 1/2 tatli kasigi 1 gram

Patlicanlari yika, kurula, ocakta ¢evirerek kdzle, kabuklarini soy, saplarini kes, ince ince kiy. Sogani soy, yika,
ince ince dogra, yagla birlikte tencereye koy, kapagi kapat, kisik ateste ara sira karistirarak 4-5 dakika oldir,
icine patlicani ilave et, bir iki kez ¢evir, ocagi kapat. Sarmisagi soy, yika, ez. Diger sebzeleri yika, biberlerin sap
ve ¢ekirdeklerini ayir, maydanozu ayikla. Biber ve domatesi ince ince kiy, sarmisak, limon suyu, tuz ve baharatla
birlikte patlicana ekle, iyice karistir, servis tabagina al, dizglnce yay, Uzerini maydanoz yapraklari ile susle.

ML® Antep Salatasi icin tiklayin
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