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KABURGA DOLMASI

Butln cikartiimis kuzu kaburgasi
2 su bardagi piring

Tuz

Karabiber

I¢icin;

1 kereviz sapi

2 adet sogan

4 yemek kasigi tereyagi
200 gr. ceviz

100 gr. kuru Gzim

Tuz

Dolma bahari

Kaburgalar kemik kisimlari yukari gelecek sekilde bir tepsiye daire seklinde yerlestirilir, kemik ug¢lari yanmamasi
icin folyo ile suslenerek firinda acik olarak yarim saat kizartilir, ayri bir tencerede yag eritilir. Soganlar ve ince
dogranmig kerevizler atilarak kavrulur. Pirnigler de ilave edilerek 5 dakika dah kavurma iglemine devam edilir.
Ocaktan alinir, eviz, kuru tiziim, tuz, biber karigtirilip kaburgalarin igine doldurulur. Uzerine suyu ilave edilir.
Uzeri tamamen folyo ile kaplanip firinda pirin¢leri yumusayincaya kadar pisirilir.
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