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LAZ BOREGI (BAKLAVA YUFKASI)

THY Skylife

14 adet hazir baklavalik yufka
1.5 su bardadi tereyagdi (erimis)
Harg icin:

4 su bardag st

2 yemek kasigi pirin¢ unu

2 yemek kagsi§i nisasta

5 yemek kasi§i tozseker

1 su bardag@i findik (kavrulmus, kalin kiyilmis)
4 adet yumurta sarisi

Surup igin:

3 su bardagi tozseker

1 yemek kasigi limon suyu

Sut, piring unu, nigasta ve bes kagik sekeri tencereye koyun. Orta ategte karigtirarak kaynatin. Koyu bir kivam
tutturun. Ocagin altini kapatin. Findiklari, ¢irpilmis yumurtalari ekleyerek karistirin. Ug bardak su ve sekeri birkag
dakika kaynatin. Limon suyunu ekleyip kestirin. Surubu hazir edin. Baklavalik yufkalarin yedi tanesini Gzerlerine
firca ile erimis tereyagi surerek Ust Uste yadlanmis firin kabina déseyin. Uzerlerine hazirlamig oldugunuz sitli
harci yayin. Harcin (izerine, Ustleri tereyagi ile yaglanmis yedi kat yufka déseyin. Béregi porsiyonluk dilimleyin ve
Uzerine tekrar firga ile bol bol tereyadi striin. Béregin Gzerini aliminyum folyo ile kaplayin ve kabi énceden 200
derecede kizdiriimisg firina sdrdn. Firindan aldiginiz sicak bdregin tzerine soguk surup gezdirin. Boéredi servis
tabagina alip arzu ettiginiz gibi stsleyerek servis yapin.
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