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KREMALI TAVUK CORBASI

Ayse Tuter

2 ¢orba kasiJi un

1 adet haglanmis tavuk gégsu veya iki but

2 corba kasiJi yag (arzuya gore ne kullaniyorsaniz)
2 su bardagi sut

2 su bardag tavuk suyu

Kirmizi biber

1 cay bardagi krema

1 yumurta sarisi

1 limon suyu

Tuz

Tencereye 2 ¢orba kasiJi un, 2 kasik yag koyup soteleyin. Unun rengini sarartmadan kig¢ik kiglk dogradiginiz
tavuk etlerini ilave edin, birkag kez ¢evirin. Sit ve tavuk suyunu ilave edin. Kisik ateste 10 dakika pisirin.
Yumurta sarisini, kremayi, limon suyunu bir kapta ¢irpin gorbanin suyundan ilave ederek karistirin. Yavas yavas
tencereye aktarin, bir iki tasim daha kaynatin ocaktan alin. Tuz, kirmizi biber koyarak servis yapin. Arzuya gore
dereotu da koyabilirsiniz.
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