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SUTLAG

Ayse Tuter

1 litre st

1 su bardagi seker

1,5 cay bardag piring

1 yumurtanin sarisi

4 corba kasigi piring unu
1 cay kasigi vanilya

Oncelikle pirinci bir miktar suyla kisik ateste yumusayincaya kadar pisirin. Hazirladiginiz pirince siitli ilave edip,
kaynamaya baglayinca sekeri, yumurta sarisini ve vanilyayi da ekleyin. Arada bir karigtirarak 30 dakika kadar
pisirin. Eger kivamina gelmemisse piring ununu suyla eriterek sitlaca ilave edin. Bir iki tagim kaynatip kaselere
bosaltin. Soguduktan sonra zerini dilediginiz gibi susleyip, soguk olarak servis yapin.
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