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DOMATESLI MAKARNA

500 gram makarna (2 numara)

10 bardak su

2 corba kagiJi tuz

SALGASI:

120 gram sadeyag! ya da 120 gram margarin (6 ¢corba kasigi)
500 gram domates (3 blyuUk)

1 Bir tencereye; 10 bardak su, 2 silme ¢orba kagiJi tuz koyarak, suyu kaynamaya birakmali, kaynayinca buna;
ortalarindan kirilmis olarak 500 gram 2 numara makarna koyarak, makarnalar pismis bir hal alincaya kadar
15-20 dakika arasinda haglamali ve irice delikli siizgegten gecgirmeli, sularini déktikten sonra makarnalari tekrar
tencereye alarak; 1 corba kasigi tuzla, Ustlerini iyice kaplayabilecek kadar soguk su doldurmak ve 10 -15 dakika
kadar bir tarafa ayirmalidir.

2 Makarnalar stziilmekte iken, diger yandan da bir tencereye 6 silme ¢orba kasigi sadeyag, ya da margarin,
kabuklan ¢ikariimig ve kiiglk parcalara dogranmig, ¢ok olmuslarindan 3 buylk domates, 1 tath kasig tuz
koyarak, domatesler eriyip de salgamsi bir hal alincaya kadar bunlar karistirarak pisirmeli ve domatesler
eriyince bunlara; soguk suda birakmis oldugumuz makarnalari iyice stizliimis olarak koymali ve*hepsini iyice bir
karistirdiktan sonra tencerenin Ustline bir kapak kapatmall ve makarnalar isinmig bir hal almcaya kadar asag!
yukar 3-4 dakika ¢ok kigik ateste demlendirircesine birakmal ve tabaga alarak servis yapmalidir.
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